




 

Informationen über Zusatzstoff und Allergene erfragen sie bitte beim Personal 

Vorspeisen 
 

Kleiner Salat    5,90 
 
 

Knoblauchbrot  klein  2,50 
    groß  4,90 
 
 

Bruschetta    6,90 
mit Tomatenconcasse     
 
 

Lachs-Bruschetta   8,50 
mit Tomatenconcasse, Knoblauchcreme 
und geräuchertem Lachs 
 
 

Lauwarme Mozzarellakugel 10,50 
in Nusskruste auf Rucola 
mit roten Zwiebeln, Tomaten 
und Basilikum  
     
 

Gebackener Camenbert  9,50 
mit Wildpreiselbeeren und Toast   
 
 

Würzfleisch    9,50 
Feines Schweineragout mit Käse 
überbacken, dazu Toast 
 
 

Soljanka mit Sauerrahm  9,50 



 

Informationen über Zusatzstoff und Allergene erfragen sie bitte beim Personal 

Salate 
 

Salatteller     9,50 
mit Käse und Toast 
 
 

Großer Salatteller   12,90 
Tomaten-, Gurken- und Eisbergsalat 
  wahlweise mit 

- Thunfisch 
- Käse 
- Schinken 

 
 

Gemischter Salatteller  12,90 
Tomaten-, Gurken- und Eisbergsalat 
mit gebackenen, panierten Champignons 
und Knoblauchdip 
 
 

Gourmet Salatteller   18,50 
mit gebratenen Hähnchenstreifen 
und Früchten 

 
 

Mecklenburger 
Gerichte 

 
Rippenbraten    18,90 
gefüllt mit Backobst, dazu Rotkohl 
und Salzkartoffeln 
 
 

Mecklenburger    18,50 
Schweinerücken    
gefüllt mit Backpflaumen, dazu Rotkohl 
und Kartoffelklöße 
 
 

Gepökeltes Eisbein   18,90 
mit Sauerkraut 
  wahlweise mit 

- Erbspüree 
- Salzkartoffeln 



 

Informationen über Zusatzstoff und Allergene erfragen sie bitte beim Personal 

 
Fisch 

 
 
Gemischte Fischplatte  22,90 
Filet vom Lachs, Zander, Rotbarsch 
und Garnelen mit Kräuterbutter, Meerrettich 
und Kräutersauce, dazu Buttergemüse, 
Reis und Salatteller 
 
 
 

Gebratenes Lachsfilet  22,50 
mit Tomaten und Mozzarella überbacken, 
dazu Preiselbeer-Meerrettichrahmauce, 
Bandnudeln und Salatteller 
 
 
 

Gebratenes Zanderfilet  21,50 
mit Krabbensauce und Buttergemüse, 
  wahlweise mit 

- Reis 
- Kartoffelpüree 

 
 
 

Gebratene Forelle Müllerinart 20,90 
mit zerlassener Butter, 
Salzkartoffeln und Salatteller 
 
 
 

Sauer eingelegter Aal  22,50 
mit Bratkartoffeln, 
Zwiebelsauce und Salatteller 
 
 
 

Gebratener Aal    22,50 
mit Kräuterbutter, dazu Bratkartoffeln 
und Salatteller 
 
 
 

Norwegisches Lachsfilet  19,90 
auf Fenchelrahmgemüse, 
dazu Rosmarinkartoffeln und Salatteller 
 
 

 



 

Informationen über Zusatzstoff und Allergene erfragen sie bitte beim Personal 

Geflügel 
 

Hähnchenbrustfilet Florida 18,90 
mit Pfirsichen und Käse überbacken,  
dazu Gemüsereis und Salatteller 
 
 

Hähnchenbrustfilet   18,90 
mit Rahmchampignons, 
dazu Herzoginnenkartoffeln und Salatteller 
 
 

Hähnchenleber 
in Rotweinsauce   17,90 
dazu Buttererbsen und Kartoffelpüree 
 
 

Wild 
 

Wildschweinrückensteak  23,90 
mit Rahmchampignons, dazu Bratkartoffeln 
und Salatteller 
 
 

Hirschbraten    21,10 
in Rotweinsauce mit Preiselbeerbirne, 
dazu Rotkohl und Salzkartoffeln 
 
 

Wildgulasch    20,50 
mit Rotkohl und Kartoffelklößen 
 
 



 

Informationen über Zusatzstoff und Allergene erfragen sie bitte beim Personal 

Steak 
 

Schweinesteak    19,50 
Mit Hähnchenleber in Rotweinsauce, 
dazu Kroketten und Salatteller 
 
 

Schweinerückensteak  19,90 
„Mudder Schulten“    
mit Champignon-Käsecreme überbacken, 
dazu Buttergemüse und Ofenkartoffel 
 
 

Aus der Pfanne 
 

Schweinefilet    21,90 
mit Zigeunersauce, 
dazu Bratkartoffeln und Salatteller 
 
 

Leipziger Butterschnitzel  19,10 
mit geriebenem Käse, 
dazu Buttergemüse, Pommes frites 
und Salatteller 
 
 

Hamburger Schnitzel  19,10 
mit Buttergemüse, 
Bratkartoffeln und Salatteller 
 
 

Filetplatte     23,90 
2 Schweinemedaillons, 
1 kleines Filetsteak mit Rahmchampignons, 
Zigeunersauce und Kräuterbutter, dazu 
Buttergemüse, Pommes frites und Salatteller 
 
 

Bauernfrühstück   15,90 
nach Art des Hauses 
mit Champignons und Tomate, 
dazu Salatteller 
 
 
 

 



 

Informationen über Zusatzstoff und Allergene erfragen sie bitte beim Personal 

 
Steak 

 
 
Argentinisches Rumpsteak  
mit mediterranem Gemüse dazu Rosmarinkartoffeln 
mit Rahm, Kräuterbutter und Salatteller 
 

    200g  24,90 
    300g  29,90 
 
Rinderfilet aus Uruguay  
mit mediterranem Gemüse dazu eine Ofenkartoffel 
mit Dip, Kräuterbutter und Salatteller 

    200g  28,90 
 
 

Argentinisches Rumpsteak 24,50 
mit Rahmchampignons, 
dazu Pommes frites, Kräuterbutter und Salatteller 
 
 

Argentinisches Rumpsteak 24,10 
mit Tomaten und Mozzarella überbacken, 
dazu Buttergemüse, 
Ofenkartoffel und Salatteller 
 
 

2 Irische Lammlachse          27,90 
mit mediterranem Gemüse 
dazu eine Ofenkartoffel mit Rahm, Kräuterbutter und 
Salatteller 
 
 

Schweinesteak Schlemmerart 20,50 
mit Creme fraîche, Tomaten 
und Käse überbacken, dazu Pommes frites 
und Salatteller 
 
 

Schweinesteak    21,50 
mit Würzfleisch und Käse überbacken, 
dazu Pommes frites und Salatteller 
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